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Zum Verzehr nur mit den Augengceiguct

Ausstellung mit auBergewohnliche

Von Iris Messerschmidt

Lesum. Ist es Holz oder Metall? Eine unwill-
kiirliche Frage, wenn die Besucher die
Skulpturen von Warren Laine-Naida be-
trachten. ,Ich liebe es, den Erwartungen
nicht zu entsprechen”, sagt der Kiinstler.
Mit seinen Werken aus Schokolade gelingt
ihm dies sehr gut - was die derzeitige Aus-
stellung in der Buchhandlung Liebricht be-
weist.

Wie ein ausgehdohlter, zur Schale geformter
Stamm sieht die Schokoladen-Skulptur aus,
die im kleinen Garten hinter der Buchhand-
lung im Gras steht. Auf der niedrigen Mauer
davor hockt Warren Laine-Naida, das Glas
Rotwein in der Hand gibt er der Besucherin
Antworten: ,Drei Jahre alt." Uberraschung
spiegelt sich im Gesicht der so Fragenden.
»Das kann doch keine reine Schokolade
sein. Schmilzt die denn nicht?*

Warren Laine-Naida ist in seinem Ele-
ment. Berichtet von seiner Begeisterung
iiber das so wohl mundende Material, ,ganz
simple Zartbitter-Konfitiire”, die er zu ver-
schiedensten Formen verarbeitet. , Zum Ver-
zehr allerdings nicht geeignet®, denn Ele-
mente von zerbrochenem Glas, Rost, Eisen-
oxid, Perlen-, Silber-, Kupfer- oder Gold-
staub sind ebenfalls enthalten. ,Allerdings
nicht, um die Werke zu konservieren, son-
dern vielmehr, um ihnen einen entspechend
ausdrucksstarken Farbton zu verleihen.*

Der ist offensichtlich in einem der dltesten
Skulpturen - 15 Jahre alt ist die Figur, die
den Korpus einer Frau darstellt. . Einer alte-
ren Frau“, erklart Warren Laine-Naida.
Dazu hat sie sich allerdings erst im Laufe der
Zeit entwickelt, aus der anfangs ,jugendli-
chen Schokoladenschonheit” ist eine Senio-
rin geworden, die leicht griinliche Patina -
farbliche Entwicklung durch den eingear-
beiteten Kupferstaub — macht die schokola-
dige Dame im Alter besonders interessant.

«Wahrscheinlich durch das Fett meiner
Haut", gibt Warren Laine-Naida auf Nach-
frage eine - wissenschaftlich nicht belegte -
Antwort, warum sich diese Schokoladen-
Skulpturen so lange halten. Damit hat er al-
lerdings gleich eine weitere Tatsache offen-
bart: Er bearbeitet die Skulpturen mit sei-
nen Hénden, ldsst die Schokolade zuvor
Schmelzen, um dann daraus Werke zu schaf-
fen, die kontrdr zum Material stehen, ,eben
nicht den Erwartungen entsprechen, die

n Schokoladen-Skul

sich Besucher eigentlich unter ,Schokola-
den-Kunst' vorstellen”.

Den Kontakt zur Buchhandlung Liebricht
hat Warren Laine-Naida im Ubrigen nicht
von ungefahr. Inhaberin Cornelia Lohmann
ist schon ldnger mit dem Kiinstler bekannt,
gemeinsam sind sie im Club der Jacobs Uni-
ersity, Passend zu seiner Schokoladen-
Kunst gibt es auch ein Buch, das seine
Werke durch Fotografien von Konstantin Mi-
hov wunderbar in Szene setzt. Dariiber hi-

Schokoladen-Kiinstler
Warren Laine-Naida ist
ganz fasziniert von
dem Ambiente in der
Werkstatt der Buch-
handlung Liebricht:
«Die Ergebnisse mei-
ner Arbeit fligen sich
hier fast natiirich in
die Umgebung ein.”
Passend zur Ausstel-
lung ist auch das Buch
mit einer Présentation
zehnjéhriger Arbeit so-
wie eigenen, schokola-
digen Kochrezepten er-
héltlich.
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naus gibt es vom Kiinstler, der nicht nur Mar-
keting und englische Literatur studierte, son-
dern auch noch zertifizierter Chefkoch ist,
aubergewdhnliche Schokoladen-Rezepte.

Die Ausstellung in der Buchhandlung Liebricht
an der HindenburgstraBe in Lesum ist noch bis
Ende Juni zu sehen. Passend dazu gibt s das
Buch ,art in Chocolate” mit Werken von Warren
Laine-Naida und Fotos von Konstantin Mihov.
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